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APERITIVO -

El matrimonio perfecto,boquerdn y anchoa sobre patata crispy

PRIMEROS /a clegir o

Corazones de alcachofas asados, huevos de codorniz y virutas
de jamon ibérico.
Tierno camembert envuelto en masa crujiente y

confitura de tomate.

Tartar de berenjena a la llama, burrata y tomates pasificados.

SEGUNDOS /a elegir

Terrina de cochinillo deshuesado,peras al moscatel
y salsa de chocolate blanco y baileys.

Meloso de ternera, chalotas a las cuatro especias y
salsa café de Paris.

Medallén de pato desmigado, foie poule y cebollitas con
néctar de Tio Pepe.

Brocheta de rape y gambas con tatén de verduras de temporada.
Perdiz escabechada con patatas al natural aromatizadas con tomillo.

POSTRES /a clegir

Flan blanco de fruta de la pasién y crema de vainilla.
Brazo tostado de crema de coco y chocolate.

Pifia Malibd.

PETITE FOUR

Catanias de almendra y cacao

PREU PER PERSONA 38,00€ IGI INCLOS

NOTA 1:
LAS COMANDAS HAN DE HACERSE AL MENOS CON 2 DIAS DE
ANTELACION A LA FECHA DESEADA (11-14 FEB)
NOTA 2:
PARA MENU VEGETARIANO PEDIR INFORMACION



